
Anleitung 
Gebrauchsanweisung 
Ton-/Schlemmertopf  
 
 
Nachfolgend erhalten Sie einige wichtige Anwendungs- und Pflegehinweise für Ihren 
Ton-/Schlemmertopf: 
 
 
Nur unglasierte Teile müssen gewässert werden (ca. 10 Minuten), bei 
glasierten Teilen ist dies nicht erforderlich. 
 
Der Tontopf kann sowohl im E-Herd (Ober- und Unterhitze), als auch im 
Umluftherd und Gasherd verwendet werden. 
 
Den Topf nie auf eine heiße Herdplatte stellen! 
 
Den Topf im Ofen immer auf einen Rost und nicht auf ein Backblech 
stellen, da der Topf sonst ungleichmäßig erhitzt wird und springen kann. 
  
Die maximal zulässige Temperatur für den Tontopf beträgt 250° Celsius. 
Die Temperaturangabe im Rezeptheft bezieht sich auf die Zubereitung 
bei Ober- und Unterhitze. Bei Umluft ca. 20 Grad weniger einstellen.  
 
Garen ohne Zugabe von Fett möglich.  
  
Um Temperaturschocks zu vermeiden, den Topf immer in den kalten 
Ofen stellen und dann den Ofen zusammen mit dem Topf erhitzen. 
 
Zur Zubereitung von Saucen im heißen Tontopf nur lauwarme und 
warme Flüssigkeiten verwenden. Bei Zugabe von kalten Flüssigkeiten 
können sonst Risse im Topf entstehen. 
 
Den heißen Topf nie auf eine kalte Fläche stellen, sondern z.B. auf 
einem Holzbrett abstellen.  
 
Zum Reinigen heißes Wasser, Spülmittel und Bürste verwenden.  
 
Der Topf ist auch für die Spülmaschine geeignet.  

 


